Streuobst und Cider in den Niederlanden
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Obstbau in die Niederlanden

e \Vergleichbar mit Entwicklung in
Mitteleuropa

e Selbstversorgung bis 2e Helft 19e
Jhdt.:

- Bauernhof

— Landgut

— Kloster

— Dorf und Stadt




Bauernhof Obstwiesen




Landgut Spijkerbosch
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Obstbau in die Niederlanden

e Ab 2e

Helft 19¢ Jhdt: Entwicklung

von der Selbstversorgung zur

Markt

— Wac
Stad

broduktion (Obstbau):
nsende Nachfrage aus grofBere

ten

— Bessere Transportmoglichkeiten
— Versteigerung (Preisentwicklung)
—Verpackung und Lagerung von Obst

e Mischwirtschaft: Milchproduktion,
Ackerbau und Obstbau



Obst Anbaugebieten 1953
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Entwicklung und Ruckgang
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Ruckgang 2¢ Helft 20¢ Jhdt.

Rodung Baumen

Umschaltung nac
Milchproduktion

Specialisierten
Obstbau



Rettungsaktion 1995
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Subvention HS Biodiversitat

Provincie Anbauflache (ha) ‘'Betriebe’
Gelderland 135 144
Groningen 4. 11
Limburg 381 204
Noord-Brabant 27 32
Noord-Holland 4. 13
Overijssel 5 24
Utrecht 48 55
Zuid-Holland 21 44
Overig 10 16
Totaal 635 543

Bron: CBS Landbouwtelling, bewerking Wageningen Economic Research 2016



Kein Data Anbauflache

e Jahrliche Produktion Baumschulen
(Alte Sorten):150.000 Baumen?

(Schatzung) (teils fur Export)
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NL Streuobst Heute

e Privat

e Junge baumen

e | andschaftpflege

e Kleine Anlagen

e Dorf- und Stadtsteilanlagen

e Kaum Zusammenarbeit und Koordination
e | okale Absatzmarkt fur Obst

e Geringe Verarbeitung zur Saft (Mobilen)
e Keine Data (Ha /Baumen)



Obstverarbeitung
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Obstverarbeitung NL

e Keine langweilige Historie mit
Apfelsaft- und Apfelweinherstellung;

e Cyderrecepten in Alte Kochbucher:

- "De Nieuwe Welervarene Utrechtsche Keuken-

meid, confituurmaakster en huisdoctores”
(1771);

— “"Den Pagters, Landmans en Boeren Handboek
en Almanach of noodzaekelijk onderwijs voor
den Landbouw” (1785)

- "De zorgvuldige keukenmeid Almanak voor het
tegenwoordig jaer” (1833);



Obstweinherstellung

Dr Meijlink,
Apotheker Deventer
1858




Apfelweinherstellung I

De Graafschap-bode : nieuws- en adver
23-07-1902

e 1899 Abschaffung \ =
von Verbrauchsteuer ApJpeLWLJE
fiir Getréanke aus g4

Cerste Kwaliteir

Frisches Obst Appelwijn,
e 1905 Cider Kongress ekt b
Vergleich Cider UK/NL TINCHEM i £ 0.25 7. floch

by de Heerex:

E. WIJERS,
Algemeen Handelsblad S. ANDERSON en
23-12-1900 Th. G.J. SEXMELINK.

e = M. DE WOLFF & Go,
DONA MOSAE Appelwijnfabriek,

: Eerste Nederlandsche Appelwijinfabrielk DOETINCHEM.
: gevestigd te AMBY bij MAASTRICHT, R e Kep




Cider Markt?

Muss man zuerst Apfelweintrinker bilden
oder

sollte man aufs Geratewohl aber Cider
herstellen in der Hoffnung, dass er auch
getrunken sein wird?



Professor Sprenger

e Gartenbau und
Obstverarbeitung

e Landbouw Hogeschool
Wageningen

e 1932 Untersuchungen

e \Verwertung Obst von
geringere Qualitat

e SUBe Most (Apfelsaft),
Obstwein und
Apfelwein




Saft und
Obstweinherstellung II

e 1937: 106 Obstweinhersteller

e Ab 1948: Verdrangung Saft durch
Coca Cola usw.

e Umschaltung NL Apfelsaft von
frisches Obst nach Konzentrat

e 1960 noch 40 Obstweinhersteller (5
Million Liter) (35 - 50 % Apfel =
Grundstoff) fur Likoren, Wermut usw



Apfelwein/ Cider

e Nach 1945 in NL keine Frage nach
Apfelwein durch Unbekanntheit mit
Getrank und Geschmack

e 2008 Heineken kauft Bulmers Cider
(UK)

e 2012 H. kauft Stassen in BE
(Produktion und Research)

e 2016 H. begann starke Werbung fur
Cider Getranke in NL (Jillz, Apple
Bandit)



NL Cider III

e Neue Interesse g n 8
durch: BA_APNPDI_'[_Er
— Grol3ere |

APPLE BANDIT PIKT DE BESTE APPELS

Bekanntheit durch N R OO IOROT YOOA N

GANDIT KOUD IN EEN GLAS MET YEELTJS:

Urlaub Erfahrungen ALNUICUDBOR OB O s Wt P

l{"gfediénten: koolzuurhoudend water, appelcider
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F R U / antioxidant: sulfet, Apple Bandit Apple bevat
! / in totaal 25% appelsap uit concentraat.
—_—

| Voet- PIRAGEper-Ho6miremergie: 220 kJ/52 keal
—_— R e a kt I O n i 10, waarvan verzadigd vet: 0 g, koolhydraten:
" aarvan suikers: 6,5'g, eiwit: 0 g, zout: 0,01
» n - ki 05 g, Wit
I I l tl S I e rte n C I d e r An\;cgen? Apple Bandit Consumentenservice,
a ro a 08 Oordnummer 46,465, 1060 WD, Amsterdam
00-0866 (gratis) of Www,APPLEBANDITNL

~ Flegbiers . Koel en donk _
Getranke "W i o gl 01

NMINSTE HOUDBAAR TOT EINDE:

QIR0 KR 4

A

"R WY %

AN

+wasser, cider, usw




NL Cider III

e Neue Interesse durch:

— Interesse fur Naturlicher Verarbeitung
Obst von alte Apfelsorten (Craft Cider)

- Verwertung Tafelsorten (Jonagold, Elstar,
Conference) (Hohere Preis) von Plantage-
anlagen



NL Cider Produktion

e Bear Cider (+ 20.000 Liter?)
e + 20 kleine Hersteller < 5000 Liter

e Rohstoff: Alte Sorten, Tafelsorten, FR/
UK Cidersorten

e Ankauf/ Sammeln/ Anbau Apfel
e Teils Weinkeltereien fur Herstellung
e Geringe (= Lokale/ Regionale) Markt



Fragen

e NL Mostsorten (mit hoch polyphenolen
Gehalt) ?

e Mischung mit Wildapfel, UK und FR
Cidersorten, DE Mostsorten ?

e Qualitat/ Geschmackprofil
Entwicklung?

e Entwicklung NL Cider Markt?
e Austausch und Entwicklung Wissen?
e Vielleicht mit Keltereien in DE?



Ciderprofilen

e Mehrere Cider Profilen:

e UK, FR, ES (speciale Cidersorten mit
hohe Polyphenolen/Tanninengehalten)

e Mitteleuropa (Tafel/Wirtschaftsorten)

e Aromatisierten Cider (mit Hopfen)
oder Cidergetranke (teils Cider aus
Saft)



Cider Gesmackprofilen

SWEETNESS SWEETNESS
5 —— | 5 ——
Lol | 4

ACIDITY

TANNIN  ACIDITY TANNIN

* Big and full-bodied, so all scores are high

* Pretty bland - so all scores are low « Lots going on, but it's all in balance — so scores are similar

+ Balanced, bit slightly sweet, so that's higher than the others



